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Un.e stagiaire pour soutenir l’étude des chauves-souris dans les 

zones humides 
  
La Fondation Tour du Valat est un institut de recherche pour la conservation des zones humides 
méditerranéennes créé il y a 70 ans par Luc Hoffmann. Ses activités sont déployées avec le souci 
constant de réconcilier l’humanité et la nature. Convaincue que la préservation des zones humides ne 
sera possible que si activités humaines et protection du patrimoine naturel vont de pair, la Tour du Valat 
développe depuis de nombreuses années des programmes de recherche et de gestion intégrée qui 
favorisent les échanges entre utilisateurs et scientifiques des zones humides, mobilise une communauté 
d’acteurs et promeut les bénéfices des zones humides auprès des décideurs et des acteurs socio-
économiques. Elle gère par ailleurs deux domaines : la Tour du Valat au Sambuc et le Petit Saint Jean 
à St-Laurent-d’Aigouze.  
  
La Tour du Valat emploie environ 90 personnes, ainsi qu’une vingtaine de services civiques, volontaires 
européens, thésards. Elle héberge également plusieurs autres structures (Associations, service de 
l’OFB).   
  
Pour plus d’informations : https://tourduvalat.org/  
  

La Tour du Valat recrute un.e stagiaire  
  
Contexte  
  
Nous sommes à la recherche d’une personne pour la réalisation de la première session de terrain du 
projet Rest-Chir’Eau. Nous proposons une offre de stage avec prise de poste au plus vite et pour une 
durée de deux mois.   
 
Sous la supervision de Pauline Rocarpin, coordinatrice du projet Rest-Chir’Eau, ses missions principales 
seront :  

-          Mise en place de protocole et récolte de données 
-          Préparation du matériel, organisation et réalisation du terrain 
-          Traitement de données et gestion d’une base de données 
 

Le projet Rest-Chir’Eau est un projet d’étude de caractérisation de la fonctionnalité des milieux 
humides et d’évaluation des enjeux de restauration de la trame turquoise d’un ancien Bras du Rhône 
en Camargue par l’étude de l’activité des chauves-souris. 
Pour plus d’informations, sur ce projet :  
https://tourduvalat.org/actions/projet-rest-chireau-fonctionnalite-des-milieux-humides-et-evaluation-des-
enjeux-de-restauration-par-letude-de-lactivite-des-chauves-souris/ 
 

Profil et Compétences générales   
 

• Compétences et/ou intérêt pour les chiroptères et l’entomologie 
• Compétences dans la mesure de variables environnementales (hydrologie…) 
• Compétence dans le traitement de données et la gestion d’une base de données 
• Forte capacité d’organisation et de travail en équipe 
• Condition physique et capacité de travail en extérieur en toutes conditions 
• Rigueur, polyvalence et autonomie 
• Permis B  

  

La Tour du Valat rec rute    
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Encadrement 

Le/la stagiaire sera intégré·e sous la supervision de la coordinatrice du projet Rest-Chir’Eau 

Lieu de travail : Tour du Valat – Le Sambuc, 13200 Arles, France. 
Durée du stage : Deux mois  
Début du stage : Dès que possible 
Indemnité de stage : 4.35 € / heure soit de l’ordre de 659.76 €/mois. 
Hébergement possible sur site : Chambres à partager (2 lits) avec un loyer égal à 66.70 €/mois 

  
 

Comment postuler :  
  

Envoi des candidatures par courriel à : Pauline Rocarpin : rocarpin@tourduvalat.org  
• Une lettre de motivation   
• Un curriculum vitae  
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